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Rätsel

 Reimwörter 
Was reimt sich auf „Kopf“?

 Für Schlaumeier 

Überlege und schau genau!
 Schau genau und zähle! 
Ben will alle blauen Konfettis fangen, 
Mia alle roten. Wer hat am Ende mehr? 

 Schwungübung 
Fahre die Linien der 
Luftschlangen 
mit bunten 
Farben nach.
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Alles  wird  bunt

Wer turnt vor dem Burgfräulein herum? 
Verbinde die Zahlen und male das Bild bunt aus!
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Suchbild 
Zum Faschingsball wollen sich Tina und ihre Freunde 
als Hexe, Fee, Zauberer, Vampir und Gespenst verkleiden. 
Aber jedem fehlt noch ein Teil seines Kostüms. Weißt du, 
was zu wem gehört? Zwei Dinge bleiben übrig, welche?

www.donbosco-magazin.eu    

Kleine Kinderküche
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 Helau und Allaaf! 

Clown-Muffins
Zutaten 
für 12 Muffins: 
150 g weiche Butter
150 g Zucker
1 Päckchen Vanillezucker
2 Eier
200 g Mehl
2 TL Backpulver
1 Prise Salz
150 ml Milch

Zum Verzieren:
200 g Puderzucker
2 EL Zitronensaft
Süßigkeiten zum Verzieren, 
z.B. Schokolinsen, Gummi-
bärchen, Zuckerperlen 
12 Papier-Backförmchen

Fülle Butter, Zucker und Vanille-
zucker in eine Schüssel und schlage 
alles mit dem Rührgerät schaumig.

Rühre die Eier nach und nach 
unter. 

Mische in einer anderen Schüssel 
Mehl, Backpulver und Salz und gib 
die Mischung zu der Butter-Zucker-Eier-
Mischung. Füge die Milch hinzu und 
verarbeite alles zu einem Teig. 

Setze je ein Papier-Backförmchen 
in die Mulden eines Muffin-Blechs 
und fülle den Teig ein.

Backe die Muffins ca. 20 Minuten 
lang bei 160 Grad. Nimm sie heraus 
und lasse sie auf einem Kuchengitter 
abkühlen. 

Verrühre Puderzucker, Zitronen-
saft und 1 EL warmes Wasser zu einem 
dickflüssigen Guss und verteile ihn mit 
einem Teelöffel auf den Muffins. 

Jetzt „male“ mit den Süßigkeiten 
Clown-Gesichter auf die Muffins.
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HOCHWERTIGE NEUBAUWOHNUNGEN IM HOTSPOT DES MODERNEN LEBENS

Interesse geweckt? Dann nehmen Sie gerne Kontakt auf:

ewh exklusiver wohn- und hausbau GmbH

: 0 73 08   56 40
fax: 0 73 08  91 99 41                    www.ewh

JAPro Immobilien GmbH
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